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Ingredientes

Producto Cantidad Ud Medida Coste Unitario Ud Medida Coste
Arroz Jazmín 0,5 Kg 2,65 € €/Kg 1,33 €
Piña en Almíbar Picada 0,3 Kg 4,39 € €/Kg 1,32 €
Aove 0,12 Ltr 4,80 € €/Ltr 0,58 €
Salsa de Soja 0,03 Ltr 7,36 € €/Ltr 0,22 €
Cebolleta Picada Pochada 0,25 Kg 1,45 € €/Kg 0,36 €
Cilantro Fresco Picado 0,03 Kg 13,90 € €/Kg 0,42 €
Piparras Picadas 0,15 Kg 20,33 € €/Kg 3,05 €

Goulash Vegetal Campofrío 0,02 Kg 16,43 € €/Kg 0,33 €

Cantidad de Arroz en Bocado 20 grs

Peso de Receta 40 grs

Coste de Receta 0,47 €

Elaboración

  - Cocer el Arroz y Refrescarlo

  - Incorporar el resto de Ingredientes, Mezclar y Reservar

  - Disponer el Arroz Terminado en la base del soporte selecionado

  - Aparte, Calentar el Goulash vegetal y Disponerlo sobre el Arroz Jazmín

   - Coronar con Sal en Escamas y Cilantro Fresco Picado
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Momentos de Consumo
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Almuerzo - Cena - Cocktail

Arroz 
Jazmín

Shiny Moon Curry


