
Ingrediente Cantidad Ud Medida Coste Unitario Ud Medida Coste

Waffer Grande 0,14 Kg 8,82 € €/Kg 1,23 €
Cochinillo PreAsado Campofrío 0,12 Kg 24,30 € €/Kg 2,92 €
ColeSlaw de Lombarda y Pickle 0,06 Kg 4,95 € €/Kg 0,30 €
Jugo de Frutos Rojos 0,06 Kg 10,73 € €/Kg 0,64 €
Mermelada de Caqui y Mandarina 0,06 Kg 4,36 € €/Kg 0,26 €

Coste 5,35 €

Elaboración

Descongelar, Deshuesar y Porcionar el Cochinillo PreAsado Campofrío

Saltearlo en una sartén con Aove, unos Ajos Machacados y Tomillo Fresco para que tome algunas notas de aroma y sabor

Realizar el montaje del plato como sigue:

               Waffer Regenerado en Horno ( 140º C  -  5 Minutos )  +  Dados de Cochinillo Salteados  +  Jugo de Frutos Rojos

Acompañar de la Mermelada Anisada de Caqui y Mandarina

Coronar la Composición con el ColeSlaw de Lombarda y Pickle

Alérgenos

Kotxinillo Waffer

Danny  Hawthorn
Gastronomy  Projects  Creative  Manager


