
Soluciones para tu negocio
en dietas flexitarianas

The Veggie Solutions

Av. Isla Graciosa 1 ·  Edif icio Ancora, 3ª planta. 28700 
San Sebastián de los Reyes,  Madrid.

Contacto:  91 503 63 44 

www.campof riosolucionesdehosteleria.es



Disf ruta de tus productos favoritos 
como salchichas, pizzas,  hamburguesas 
o loncheados en versión vegetariana 
y sin renunciar al Sabor.

Productos veganos de proteína 100%
vegetal de máxima calidad, realmente 
sanos,  y con todo el Sabor.
Desde Burgers y Salchichas, hasta
Picada y Pollo vegano.

Descubre la gama de productos 
plant-based de Flax&Kale,  la mejor 
alternativa a los quesos lácteos 
y una gran variedad de Kombuchas
con un Sabor irresistible.

Soluciones para tu negocio
en dietas flexitarianas

Índice de alérgenos



En Better Balance of recemos 

productos de proteína vegetal 

de máxima calidad, ricos en 

nutrientes,  saludables y con todo 

el Sabor.

Son perfectos para incorporarlos 

en las recetas de siempre y 

seguir disf rutando de una gran 

experiencia culinaria.  Nuestros 

principios,  al igual que nuestros 

ingredientes,  son claros y fáciles 

de entender.

Descubre la gama
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Arroz de Ternera vegana

36451 
Ternera en tiras
vegana
1  Kg. ·  1  unidad/caja

con setas, espinacas y espuma de mar

Cortar las verduras y pochar con el ajo
en una paellera con el aceite. Añadir 
la Ternera vegana, las verduras y el arroz, 
rehogar todo junto y mojar con caldo. 
Cocer 5 minutos a fuego fuerte y meter
la paellera en el horno a 180º, 15 minutos.

Triturar el alga con el agua de mar, colar 
y emulsionar con aceite de girasol. Añadir 
la xantana para ligar el contenido. Poner 
en un sifón con una carga y reservar en 
f río. Colocar la espuma encima del arroz 
a la hora de servirlo.

100 g. de Ternera en tiras vegana

100 g. de espinaca

3 espárragos trigueros.

2 dientes de ajo.

Caldo de verduras.

100 g.  de codium

300 ml .  de agua de mar

Xantana
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RECETAS
100% Plant Based

100% Veggie 100% Sabor
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36165 
Better Burger vegana
100 g.  ·  10 uds. /paquete
3 paquetes/caja

Trituramos todo en un robot de cocina
para que quede muy f ino y reservamos.

Calentamos una sartén con una gota
de aceite y cocinamos la Better Burger
por ambos lados un par de minutos.

Trituramos el aguacate, la lima y el cilantro 
para que quede muy f ino y reservamos.

Ponemos el pan con la crema de
tofu untado, la burger, la crema
de aguacate y tomate al gusto.

Better Burger vegana

Pan de hamburguesa

50 g. de crema de tofu

100 g.  de aguacate

10 g.  de cebolla morada

Lima y cilantro

Sal y pimienta

36325 
Picada vegana
1  Kg. ·  3 uds. /caja

Picar la cebolleta y mezclar en un bol con
la Picada vegana. Añadir la salsa de soja
y la mahonesa. Mezclar y reservar en f río.

Salsa de yuzu, mezclamos todos los 
ingredientes y reservamos.

Cortar láminas de aguacate sobre un papel
de horno con la ayuda de un pelador
de patatas. Poner encima el relleno y hacer 
el canelón con la ayuda de un papel 
sulfurizado.

Cortamos para igualar los bordes y
emplatamos con la salsa yuzu.

50 g.  de Picada Vegana BB.

Mahonesa vegana

5 g. de pepinillo picado

Soja

10 g.  de pasta de miso dulce

5 ml .  de salsa de yuzu

Better Burger Canelones Veggie
con cremoso de aguacate con ternera vegana y salsa yuzu

100% Veggie 100% Sabor 100% Veggie 100% Sabor



35896 
Better Hot Dog
vegano
83 g.  ·  12 uds. /bolsa 2 Kg.
4 paquetes/caja

Mezclamos todos los ingredientes
y hacemos una masa.

Ponemos aceite de f reír en un
cazo y pasamos los Better Hot Dog
por la masa y f reímos en abundante
aceite durante unos minutos hasta
que queden dorados y servimos
con ensalada de col.

Better Hot Dog

150 g.  harina de maíz

150 g.  harina de trigo

2 g.  de sal

70 g.  de azúcar blanco

150 ml .  de leche de soja
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36806 
Better chic
Escalope
80 gr ·  25 uds. /bolsa 2 Kg.
1  paquete/caja

Freímos el Better Escalope en una f reidora
a 180º durante 3-5 minutos.

Lavamos el mezclum, secamos 
y reservamos en una fuente.
Abrimos la granada, sacamos los granos.
Cortamos la cebolla en juliana f ina.
Exprimimos el zumo de media naranja
y emulsionamos con aceite de oliva y sal.

Mezclamos con el mezclum, la granada
y la cebolla y servimos junto al escalope

Better escalope

Mezclum variado

1/2 Cebolla morada

1 Granada

1/2 Naranja

Aceite y sal

100% Veggie 100% Sabor 100% Veggie 100% Sabor

Better Corn Dog
con ensalada de col

Better Escalope
con ensalada de granada y vinagreta de naranja
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Vegalia es la gama de productos 

vegetarianos de Campof río,  

pensada para el disf rute de

todos los consumidores sean

o no vegetarianos.

0% carne
100% Sabor

Alternativas deliciosas 

y versátiles,  con las que seguirás 

disf rutando de la comida 

y cocinando como siempre 

lo has hecho sin complicaciones.

Descubre la gama



Receta Burger 
con verduras

Ingredientes :  2 Burgers Vegetarianas con Pimientos Asados Vegalia, 

1/2 taza de arroz basmati ,  3 tazas agua caliente,  1/2 taza de verduras

congeladas, 1  cucharada de pasta de ajo,  1  cucharada de aceite.

35696

Lonchas vegetarianas
con vegetales de la huerta

100 g. 6 Uds. /Caja

34836

Escalope
vegetariano

160 g. 6 Uds. /Caja

33921

Burger vegetariana
con pimientos asados

160 g. 6 Uds. /Caja

33559

Pizza vegetariana
con queso de cabra

360 g. 7 Uds. /Caja

28845

Pizza vegetariana
de verduras asadas

360 g. 7 Uds. /Caja

35507

Salchichas veganas
Vegwurst

150 g. 10 Uds. /Caja

33923

Burger vegetariana
de Espinacas

160 g. 6 Uds. /Caja

33922

Burger vegetariana
de Berenjena

160 g. 6 Uds. /Caja

27893

Salchichas 
o Viena

200 g. 10 Uds. /Caja

27892

Salchichas
Bratwurst

200 g. 10 Uds. /Caja

35690

Lonchas vegetarianas
con verduras asadas

100 g. 6 Uds. /Caja

27894

Lonchas vegetarianas
a las hierbas mediterráneas

100 g. 6 Uds. /Caja
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En una cacerola mediana, pon el arroz
y tuéstalo con el aceite y la pasta de ajo. 
Agrega el agua caliente y cocinar.
Cuando haya pasado la mitad del tiempo de 
cocción, añadir las verduras para cocerlas.

Mientras tanto, mete las hamburguesas en 
el horno precalentado a 165 grados durante 
15 minutos. Finalmente sirve la hamburguesa 
con el arroz y las verduras.



Los quesos de Flax & Kale 

of recen una experiencia similar 

a la tradicional en Sabor,  olor 

y sensación en boca, así  como en 

fundido, cremosidad y elasticidad. 

A base de f rutos secos y proteína 

vegetal ,  son ideales para dar 

el toque de Sabor a sándwiches, 

pizzas,  pastas,  hamburguesas 

y mucho más.

Los quesos están en formato: 

lonchas, rallado, f ingers,  daditos 

y para untar,  incluyendo

las variedades de gouda, cheddar 

y mozzarella.  La referencia 

del queso creamy, para untar, 

contiene un 93% menos de grasas 

saturadas que su homólogo lácteo 

y es una gran fuente de proteína 

vegetal .

Descubre la gama
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710687

Lonchas estilo
Cheddar

330 g. 3 Uds. /Caja

710688

Lonchas estilo
Gouda

330 g. 3 Uds. /Caja

710694

Lonchas estilo
Mozzarella

330 g. 3 Uds. /Caja

710684

Rallado estilo
Cuatro Quesos

250 g. 4 Uds. /Caja

710686

Rallado estilo
Mozzarella

250 g. 4 Uds. /Caja

710685

Rallado estilo
Cheddar

250 g. 4 Uds. /Caja
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7 10692

Barra estilo
Gouda

1 Kg. 2 Uds. /Caja

710691

Barra estilo
Mozzarella

1 Kg. 2 Uds. /Caja

710693

Barra estilo
Cheddar

1 Kg. 2 Uds. /Caja

710690

Queso Crema
Vegano

1 Kg. 2 Uds. /Caja

710689

Daditos estilo
Tres Quesos

250 g. 4 Uds. /Caja

710695

Fingers
Mozzarella

20 g. 30 Uds. /Caja

Receta Nachos 
con queso

Ingredientes :  500 g. Flax&Kale Rallado estilo Cheddar,  400 ml .  de leche 

de soja,  50 g.  de margarina, sal .

Para conseguir una deliciosa Salsa Cheddar 
vegana, sigue estos pasos:

Coloca todos los ingredientes para la salsa 
cheddar en un cazo. Remueve con
una espátula a fuego medio hasta que 
el queso se funda poco a poco y se vaya
ligando con el resto de ingredientes.
Añade sal al gusto y sirve caliente.



LA BEBIDA SALUDABLE

DE MODA

La kombucha es una de las 

mejores bebidas que existe gracias 

a los millones de probióticos , 

las vitaminas y la inyección de 

energía que aporta al cuerpo.

UN SABOR IRRESISTIBLE

La innovación diferenciadora 

de Flax & Kale reside en eliminar 

el Sabor agrio típico de esta 

bebida utilizando zumos de 

prensado en f río en una segunda 

fermentación.

Descubre la gama
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PitayaPitaya
 Lima  Lima 
LimónLimón

Naranja Naranja 
LimónLimón

JengibreJengibre
       Hibiscus        Hibiscus 

NaranjaNaranja

YuzuYuzu
Espirulina Espirulina 

MentaMenta

LimaLima
LimónLimón710712

Kombucha
Dragon Lemonade

400 ml. 6 Uds. /Caja

710715

Kombucha
Orange Fantasy

400 ml. 6 Uds. /Caja

710714

Kombucha
Mother Africa

400 ml. 6 Uds. /Caja

710713

Kombucha
Blue Mojito

400 ml. 6 Uds. /Caja

710716

Kombucha
Lemon Fantasy

400 ml. 6 Uds. /Caja

BEST SELLER

Cocktail  Dragon Lemonade + 1  shot de ginebra

Cocktail  Blue Mojito + 1  shot de vodka

Cocktail  Orange Fantasy + 1  shot de vodka



DATOS LOGÍSTICOS

SAP PRODUCTO ALMACENAJEPESO
UND.
CAJA

PESO
CAJA

VIDA 
 ÚTIL DÍAS

FIJO
VARIABLE EAN-13 EAN-14

MEDIDA CAJA
ALT x ANC x LAR

35896

36165

36325

36451

36806

27892

27893

27894

28845

33559

33921

33922

33923

34836

35507

35690

35696

710684 

710685 

710686 

710687 

710688 

710689 

710690 

710691 

710692 

710693 

710694

710695

710712 

710713 

710714 

710715 

710716

Better Hot Dog vegano

Better Burger vegana

Vegana picada cocida

Ternera en tiras vegana

Better chic escalope

Salchichas Bratwurst vegetariana

Salchicha Viena vegetariana

Lonchas hierbas mediterráneas

Pizza verduras asadas

Pizza queso de cabra y cebolla

Burger vegetariana pimientos

Burger vegetariana berenjena

Burger vegetariana espinacas

Escalope vegetariano

Vegwurst vegana

Lonchas verduras asadas

Lonchas vegetales de la huerta

 

  

Grated vegan 4 cheeses

Queso rallado vegano cheddar

Queso rallado vegano mozzarella

Queso lonchas vegano cheddar

Queso lonchas vegano gouda

Daditos 3 quesos vegano

Queso crema vegana

Barra de queso vegano mozzarella

Queso pieza gouda vegano

Queso pieza cheddar vegano

Queso lonchas vegano mozzarella

Finger vegano mozarella

Kombucha dragon lemonade

Kombucha blue mojito

Kombucha mother africa

Kombucha orange fantasy

Kombucha lemon fantasy

Vegalia

Better Balance

Flake & Kale Quesos

Flake & Kale Kombuchas

1,00 Kg.

1,00 Kg.

1,00 Kg.

1,00 Kg.

1,00 Kg.

0,200 Kg. 

0,200 Kg.

0,100 Kg.

0,360 Kg.

0,360 Kg.

0,160 Kg.

0,160 Kg.

0,160 Kg.

0,160 Kg.

0,150 Kg.

0,100 Kg.

0,100 Kg.

 

 

0,250 Kg.

0,250 Kg.

0,250 Kg.

0,330 Kg.

0,330 Kg.

0,250 Kg.

1,00 Kg.

1,00 Kg.

1,00 Kg.

1,00 Kg.

0,330 Kg.

0,020 Kg.

0,400 ml.

0,400 ml.

0,400 ml.

0,400 ml.

0,400 ml.

4,00 Kg.

3,00 Kg.

3,00 Kg.

1,00 Kg.

3,00 Kg.

2,00 Kg. 

2,00 Kg.

0,60 Kg.

2,52 Kg.

2,52 Kg.

0,96 Kg.

0,96 Kg.

0,96 Kg.

0,96 Kg.

1,50 Kg.

0,60 Kg.

0,60 Kg.

  

1,00 Kg.

1,00 Kg.

1,00 Kg.

0,99 Kg.

0,99 Kg.

1,00 Kg.

2,00 Kg.

2,00 Kg.

2,00 Kg.

2,00 Kg.

0,99 Kg.

0,60 Kg.

2,40 Kg.

2,40 Kg.

2,40 Kg.

2,40 Kg.

2,40Kg.

Refrigerado

Congelado

Congelado

Congelado 

Congelado

Refrigerado 

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado 

Refrigerado 

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

  

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Refrigerado

Congelado

Refrigerado

Refrigerado 

Refrigerado 

Refrigerado

Refrigerado

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F
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1
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10
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6
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2
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30

6

6

6

6

6

1110 x 200x 300

345 x 260 x 120

110 x 200 x 300

130 x 180 x 220

116 x 240 x 370

130 x 155 x 225

130 x 155 x 225

153 x 159 x 233

148 x 301 x 321

148 x 301 x 321

165 x 153 x 253

165 x 153 x 253

165 x 153 x 253

165 x 153 x 253

120 x 150 x 200

232 x 156 x 150

232 x 156 x 150

 

240 x 220 x 150

240 x 220 x 150

240 x 220 x 150

110 x 230 x 120

110 x 230 x 120

240 x 220 x 150

170 x 200 x 200

110 x 120 x 230

110 x 120 x 230

110 x 120 x 230

110 x 230 x 120

100 x 140 x 230

214 x 204 x 125

214 x 204 x 125

214 x 204 x 125

214 x 204 x 125

214 x 204 x 125

90

361

365

365

544

90

90

41

32

32

48

48

48

48

90

41

41

 

86

86

86

86

86

86

54

86

86

86

86

361

266

266

266

266

266

8410320358965

8410320361651

8410320363259

8410320364515

8410320368063

8410320278928

8410320278935

8410320278942

8410320288453

8410320335591

8410320307703

8410320307697

8410320307611

8410320348362

8410320355070

8410320356909

8410320356961

  

8435608803333

8435608803319

8435608803302

8435608803463

8435608803470

 8435608803456   

8435608803326

8435608803296

8435608803289

8435608803272

8435608803487

8435608803562

8435608802909

8436584250234

8436584250272

8435608802756

8435608803494

38410320358966

38410320361652

38410320363250

38410320364516

38410320368064

38410320278929

38410320278936

38410320278943

38410320288454

38410320335592

38410320339217

38410320339224

38410320339231

38410320348363

38410320355071

38410320356900

38410320356962

 

18435608803330

18435608803316

18435608803309

18435608803460

18435608803477

18435608803453

18435608803323

18435608803293

18435608803286

18435608803279

18435608803484

18435608803569

18435608802906

28436584250238

28436584250276

18435608802753

18435608803491



ASESORAMIENTO
CULINARIO

PROFESIONAL

No dudes en contactar con nosotros

para ofrecerte demostraciones y talleres 

personalizados, realizados por nuestro 

chef ejecutivo, Danny Hawthorn.

Tel: 637 094 403  ·  www.campofriosolucionesdehosteleria.es


