
P A S I Ó N  P O R  E L  Q U E S O



C U R A D O S ,  S E M I C U R A D O S ,  C R E M O S O S 
Y  E S P E C I A L I D A D E S

Descubre todas nuestras variedades,
 usos y formatos especiales para hostelería. 

Nuestros quesos son el resultado de la experiencia 
y del trabajo para lograr la mejor calidad en nuestros productos.
 Para conseguirlo, ponemos especial atención a los ingredientes 

frescos y su elaboración tradicional. Ofrecemos una amplia gama 
de quesos curados, semicurados, cremosos y especialidades.



Í N D I C E

G A M A  I N T E R N A C I O N A L 0 4 - 0 8

1 2 - 1 7

2 0

Ed a m
Go u d a
Ha v a r t i
E m m e n t a l
C h e d d a r  Ro j o
B r i e
Gr a n a  Pa d a n o
Mo z z a r e l l a
Q u e s o  A z u l

4
4
5
5
6
6
7
7
8

Id i a z a b a l
Ro n c a l
O v e j a  C u r a d o  L e c h e  1 0 0 %  Cr u d a
C u r a d o  O v e j a
Se m i c u r a d o  O v e j a
Me z c l a  2  L e c h e s  C u r a d o
Se m i c u r a d o  P u r o v i
Se m i c u r a d o  C a b r a
Me z c l a  T i e r n o
Ru l o  C a b r a  L o n c h e a d o
Ru l o  C a b r a
Ru l o  Me z c l a

1 2
1 2
1 3
1 3
1 4
1 4
1 5
1 5
1 6
1 6
1 7
1 7

2 0
2 0

Sa n  M i l l á n
B u r g o  d e  A r i a s

G A M A  N A C I O N A L

O T R A S  V A R I E D A D E S



0 4

E D A M

G O U D A

G R A S A

4 0 %

G R A S A

4 8 %

T E X T U R A

SEMIDURA

T E X T U R A

SEMIDURA

O J O S

IRREGULARES

O J O S

CIEGO O IRREGULARES

F O R M A T O

BARRA 3 kg.

F O R M A T O

BARRA 3 kg.

F O R M A T O

LONCHAS 1 KG.

F O R M A T O

LONCHAS 1 KG.

El queso edam es un queso neerlandés, 
elaborado con leche de vaca. Se caracteriza 
por su corteza roja y su sabor suave y difícil 
de describir, pues es dulce y salado a la vez. 

De origen holandés, es un queso de leche
de vaca, con un sabor ligeramente dulce. 
Es ideal para diversas elaboraciones. 

VA C A

VA C A

C O L O R

C O L O R

B U R G E R

B U R G E R

R E L L E N O

R E L L E N O

E N S A L A D A STA P A S

S A P

S A P

F O R M A T O

F O R M A T O

U .V E N TA

U .V E N TA

P E S O

P E S O

U D . C A J A

U D . C A J A

N º L O N C H A S

N º L O N C H A S

C A J A S
P A L E T

C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T

F I L A S
P A L E T

C O N S E R V

C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

S A N D W I C H

28994
28995

29002
29003

Barra 3 kg.
Lonchas 1 kg.

Barra 3 kg.
Lonchas 1 kg.

Caja
Caja

Caja
Caja

V
F

V
F

2
4

2
4

120
72

120
72

12
6

12
6

10
12

10
12

274
120

274
120

1º/8º
1º/8º

1º/8º
1º/8º

-
50

-
50

100 x 100 x 300 mm.

045 x 130 x 384 mm.

100 x 100 x 300 mm.

045 x 130 x 384 mm.

119 x 205 x 315 mm.

103 x 259 x 409 mm.

119 x 205 x 315 mm.

103 x 259 x 409 mm.

G A M A  I N T E R N A C I O N A L

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S



0 60 5

H A V A R T I

G R A S A

4 5 %
T E X T U R A

SEMIDURA
O J O S

CIEGO O IRREGULARES

El Havarti es un queso típico de Dinamarca 
elaborado con leche de vaca tiene un aroma 
intenso y un sabor muy delicado, mantecoso 
y dulce.

VA C A C O L O R R E L L E N O

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A N º L O N C H A S
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

29005
29006

Barra 3 kg.
Lonchas 1 kg.

Caja
Caja

V
F

2
4

120
72

12
6

10
12

274
120

1º/8º
1º/8º

-
50

100 x 100 x 300 mm.

045 x 130 x 384 mm.

119 x 205 x 315 mm.

103 x 259 x 409 mm.

S A N D W I C H T O P P I N G S T O P P I N G S

E M M E N T A L

G R A S A

4 5 %
T E X T U R A

BLANDA
O J O S

MEDIO E 
IRREGULARES

F O R M A T O

BARRA 3 kg.
F O R M A T O

LONCHAS 1 KG.
F O R M A T O

RALLADO 1 KG.

Es un queso de origen suizo, hecho de leche 
de vaca muy reconocible por sus agujeros 
característicos. Tiene una sabrosa textura y 
un sabor suave. 

VA C A C O L O R B U R G E RR E L L E N O

S A P S A PF O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A N º L O N C H A S
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

S A N D W I C H

28996
34079
33908

Barra 3 kg.
Lonchas 1 kg.
Rallado 1 kg.

Caja
Caja
Caja

V
F
F

2
6

10

120
72
48

12
8
8

10
9
6

274
101
71

1º/8º
1º/8º
1º/8º

-
50
-

100 x 100 x 300 mm.

045 x 130 x 384 mm.

045 x 130 x 384 mm.

119 x 205 x 315 mm.

170 x 410 x 290 mm.

255 x 285 x 385 mm.

T O P P I N G S S A L S A S

C H E D D A R  R O J O

G R A S A

4 8 %
T E X T U R A

FIRME Y LISA
O J O S

ESCASOS

Típico inglés, el cheddar es un queso de vaca, 
con un sabor muy intenso, que necesita uno 
o dos años de maduración. A mayor curación, 
más intenso será su color y su sabor. 

VA C A C O L O R B U R G E RR E L L E N O

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A N º L O N C H A S
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

S A N D W I C H

28998
34080

Barra 3 kg.
Lonchas 1 kg.

Caja
Caja

V
F

2
6

120
72

12
8

10
9

274
101

1º/8º
1º/8º

-
50

100 x 100 x 300 mm.

045 x 130 x 384 mm.

130 x 285 x 216 mm.

170 x 410 x 290 mm.

B R I E

G R A S A

6 0 %
T E X T U R A

CREMOSA
O J O S

CIEGO

F O R M A T O

BARRA 1,5 kg.

De origen francés, este queso presenta una 
textura particular que complementa con una 
suave combinación de sabores. 

VA C A C O L O R

F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

31408 Barra 1,5 kg. Caja V 2 120 8 15 41 0º/8º270 x 135 x 50 mm. 73 x 291 x 331 mm.

T O P P I N G STA P A S S A N D W I C H P O S T R ET O S TA

F O R M A T O

BARRA 3 kg.
F O R M A T O

BARRA 3 kg.
F O R M A T O

LONCHAS 1 KG.
F O R M A T O

LONCHAS 1 KG.

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S



G R A N A  P A D A N O

M O Z Z A R E L L A

G R A S A

4 0 %

G R A S A

2 9 %

T E X T U R A

CREMOSA

T E X T U R A

FIRME

O J O S

O J O S

ESCASOS

CIEGO

F O R M A T O

RALLADO 2 kg.

El Grana Padano es un queso italiano con 
Denominación de Origen Protegida (DOP). 
Con una textura semi grasa, destaca por su 
sabor delicado y fuerte aroma.

De origen italiano, la mozzarella tiene una 
textura suave y agradable. Sus características 
hacen de la mozzarella un ingrediente ideal 
para combinar en muchas elaboraciones 
culinarias. 

VA C A

VA C A

C O L O R

C O L O R

S A P

S A P

F O R M A T O

F O R M A T O

U .V E N TA

U .V E N TA

P E S O

P E S O

U D . C A J A

U D . C A J A

C A J A S
P A L E T

C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T

F I L A S
P A L E T

V I D A 
Ú T I L  D í A S C O N S E R V

C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

29225
31205

29229

Rallado 2 kg.
Rallado  80/20 2 kg. 

Cuña 2,4 kg.

Caja
Caja

Caja

F
F

V

5
6

1

 48
 48

105

6
8

15

8
6

7

66
52

125

1º/6º
1º/6º

4º/6º

420 x 227 x 58 mm.

320 x 360 x 50 mm.

230 x 140 x 110 mm.

198 x 394 x 394 mm.

290 x 290 x 399 mm.

270 x 220x 135 mm.

0 7

F O R M A T O

RUEDA 2,5 kg.

T O P P I N G STA P A S

S A L S A S S A L S A ST O P P I N G STA P A S T O S TA

R E L L E N O

R E L L E N O

Q U E S O  A Z U L

G R A S A

3 0 %

F O R M A T O

BARRA 2 kg.

De origen francés, este queso se caracteriza 
por su textura suave y un fuerte sabor 
tendente a ser picante y algo salado.
Es ideal para untar o para fundirlo 
y utilizarlo en salsas.

VA C A C O L O R

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

31309 Barra 2 kg. Caja V 2 180 18 10 356 2º/5º334 x 136 x 65 mm. 130 x 137 x 335 mm.

0 8

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S

T E X T U R A

CREMOSA
O J O S

CIEGO
TA P A S P O S T R E B U R G E RE N S A L A D A S



G R A N A  P A D A N O

Q U E S O  A Z U L

C H E D D A R  R O J O

E M M E N T A L

B R I E

H A V A R T I

M O Z Z A R E L L A



1 2

I D i A Z A B A L

R O N C A L

G R A S A

4 5 %

G R A S A

5 0 %

T E X T U R A

SEMIDURA

T E X T U R A

DURA

M A D U R A C I Ó N

60 días
MÍNIMO

M A D U R A C I Ó N

4 MESES

O J O S

O J O S

ESCASOS

SIN OJOS

F O R M A T O

RUEDA 3 kg.

F O R M A T O

RUEDA 3 kg.

El Idiazabal es un queso con Denominación 
de Origen Protegida (DOP), producido en 
el País Vasco y en Navarra. 
Elaborado íntegramente con leche cruda 
de oveja de las razas Latxa y Carranza. 

El Queso Roncal (DOP) es un queso hecho 
con leche cruda de oveja que se realiza 
en el valle de Roncal a orillas del río Esca, 
en el Pirineo navarro.

O V E J A

O V E J A

C O L O R

C O L O R

R E L L E N O

R E L L E N O

E N S A L A D A S

E N S A L A D A S

TA P A S

TA P A S

S A P

S A P

F O R M A T O

F O R M A T O

U .V E N TA

U .V E N TA

P E S O

P E S O

U D . C A J A

U D . C A J A

C A J A S
P A L E T

C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T

F I L A S
P A L E T

C O N S E R V

C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

31251

31259

Rueda 3 kg.

Rueda 3 kg.

Caja

Caja

V

V

2

2

70

70

7

7

10

10

361

361

1º/8º

1º/8º

100 x 200 x 200 mm.

100 x 200 x 200 mm.

130 x 225 x 445 mm.

130 x 225 x 445 mm.

R A C I Ó N

R A C I Ó N

S A L S A S

S A L S A S

G A M A  N A C I O N A L

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S



1 41 3

C U R A D O  D E  O V E J A
1 0 0 %  L E C H E  C R U D A

M E Z C L A  2  L E C H E S
C U R A D O

F O R M A T O

RUEDA 3 kg.

Elaborado con 100% leche cruda.
Tiene una textura mantecosa y un sabor 
ligeramente dulce y equilibrado.
El queso Curado de Oveja destaca por 
su calidad y tradición.

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

25615 Rueda 3 kg. Caja V 2 70 7 10 365 3º/8º110 x 190 x 190 mm. 130 x 225 x 445 mm.

C u r a d o  O v e j a

F O R M A T O

1/2 RUEDA 1,5 kg.

F O R M A T O

1/2 RUEDA 1,5 kg.

F O R M A T O

1/2 RUEDA 1,5 kg.

F O R M A T O

CUÑAS 1,5 kg.

El Queso Curado de Oveja tiene un sabor 
muy definido e intenso a leche de oveja, 
y muy mantecoso al paladar. 
Con la maduración se van poniendo más oscuros
y van adquiriendo sabores más intensos.

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

33363 1/2 Rueda 1,5 kg. Caja V 4 70 7 10 361 3º/8º190 x 95 x 110 mm. 130 x 445 x 225 mm.

S E M I C U R A D O  O V E J A

El Queso de Oveja Semicurado se caracteriza 
por su firmeza, por su textura suave 
y sabroso sabor.

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T

V I D A 
 Ú T I L C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

33364
29174

33365

1/2 Rueda 1,5 kg.
Cuñas 500 g.

1/2 Rueda 1,5 kg.

Caja
Caja

Caja

V
F

V

4
8

4

70
96

70

7
8

7

10
12

10

361
126

361

1º/8º
3º/8º

1º/8º

190 x 95 x 110 mm.

40 x 130 x 190 mm.

190 x 95 x 110 mm.

130 x 445 x 225 mm.

216 x 285 x 206 mm.

130 x 445 x 225 mm.

Elaborado con leche de vaca (min. 80%) 
y oveja (min. 10%). Es un queso con 
personalidad que combina lo mejor de las 
dos leches para aportar un sabor único. 

F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

G R A S A

5 7 %
G R A S A

4 5 %

G R A S A

4 5 %
G R A S A

4 5 %

T E X T U R A

SEMIDURA
T E X T U R A

T E X T U R A

SEMIBLANDA

SEMIBLANDA
T E X T U R A

SEMIDURA

M A D U R A C I Ó N

+120 DÍAS
M A D U R A C I Ó N

M A D U R A C I Ó N

45-60 días

45-60 días
M A D U R A C I Ó N

+120 DÍAS

O J O S O J O S

O J O SO J O S

IRREGULAES IRREGULAES

IRREGULAESIRREGULAES

O V E J A O V E J A

O V E J AO V E J A

C O L O R C O L O R

C O L O RC O L O R

TA P A S TA P A S

TA P A S

R A C I Ó N R A C I Ó N

R A C I Ó N

P O S T R E

T O S TA R E L L E N O

T O P P I N G S R E L L E N O

R E L L E N OVA C A T O P P I N G ST O S TA S A N D W I C H

S A P

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S



1 61 5

S E M I C U R A D O  C A B R A

R U L O  D E  C A B R A 

F O R M A T O

RUEDA 3 kg.

Elaborado con leche de cabra entera,
se caracteriza por su textura mantecosa 
y un sabor inconfundible suave a leche 
de cabra.

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

24844 Rueda 3 kg. Caja V 2 70 7 10 365 3º/8º100 x 180 x 180 mm. 130 x 225 x 445 mm.

S E M I C U R A D O  P U R O V I

F O R M A T O

BARRA 3kg.

F O R M A T O

RUEDA 3,5 kg.
F O R M A T O

LONCHA 77 mm.

F O R M A T O

Lonchas 300g. 
F O R M A T O

Lonchas 1kg. 

F O R M A T O

CUÑAS 1,5 kg.
F O R M A T O

LONCHA 38 mm.

Elaborado con leche de vaca y oveja. 
Es un queso con personalidad que combina 
lo mejor de las dos leches para aportar 
un sabor suave y una textura untuosa. 

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

M E Z C L A  T I E R N O

Elaborado con leche de vaca (min. 70%) 
y oveja (min. 15%). Con un característico 
sabor ácido, ligeramente amargo y cremoso. 

S A P F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A N º L O N C H A S
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

31255
31256

29144
29145
29749

8904
29172

Rulo Loncha 77 mm.
Rulo Loncha 38 mm.

Barra 3 kg.
Loncheado 300 g.
Loncheado 1 kg.

Rueda 3,5 kg.
Cuñas 500 g.

Caja
Caja

Caja
Caja
Caja

Caja
Caja

F
F

V
F
F

V
F

8
8

2
5
4

2
8

80
80

120
217
72

70
96

8
8

12
31
6

7
8

10
10

10
7

12

10
12

361
361

274
120
100

365
126

-18º
-18º

1º/8º
1º/8º
1º/8º

1º/8º
3º/8º

-
-

  -
  -
50

190 x 140 x 75 mm.

190 x 140 x 75 mm.

100 x 100 x 300 mm.

25 x 130 x 192 mm.

45 x 130 x 384 mm.

100x190x190 mm.

40 x 140 x 215 mm.

160 x 300 x 400 mm.

160 x 300 x 400 mm.

119 x 205 x 315 mm.

165 x 138 x 200 mm.

103 x 259 x 409 mm.

125 x 215 x 425 mm.

216 x 285 x 206 mm.

El rulo de cabra es el ingrediente estrella de 
platos que van desde ensaladas y entrantes 
hasta postres. Es un queso graso que aporta 
sabor y una textura única. En un formato muy 
práctico  ya cortado.

F O R M A T O U .V E N TA P E S O U D . C A J A N º L O N C H A S
C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

G R A S A

5 5 %
G R A S A

4 7 %

G R A S A

4 5 %
G R A S A

4 5 %

T E X T U R A

SEMIDURA
T E X T U R A

SEMIBLANDA

T E X T U R A

CREMOSA
T E X T U R A

SEMIBLANDA

M A D U R A C I Ó N

+120 DÍAS
M A D U R A C I Ó N

15 días

M A D U R A C I Ó N

20-30 días
M A D U R A C I Ó N

45-60DÍAS

O J O S O J O S

O J O S

PEQUEÑOS IRREGULAES

O J O S

CIEGOPEQUEÑOS

C O L O R C O L O R

C O L O RC O L O R

C A B R A

C A B R A

R E L L E N O

R E L L E N OVA C A

VA C A

T O P P I N G S

T O P P I N G S

T O P P I N G S T O S TA

T O S TA

T O S TA

S A N D W I C H

S A N D W I C H

S A P

O V E J A

O V E J A S A N D W I C H B U R G E R

B U R G E R E N S A L A D A STA P A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S

V I D A 
Ú T I L  D í A S



1 7

R U L O  D E  C A B R A

F O R M A T O

RULO 1 kg.

F O R M A T O

RULO 1 kg.

El rulo de cabra es el ingrediente estrella de 
platos que van desde ensaladas y entrantes 
hasta postres. Gratinado, caramelizado o 
simplemente desmenuzado, es un queso 
graso que aporta sabor y una textura única. 

S A P

S A P

F O R M A T O

F O R M A T O

U .V E N TA

U .V E N TA

P E S O

P E S O

U D . C A J A

U D . C A J A

C A J A S
P A L E T

C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T

F I L A S
P A L E T

C O N S E R V

C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

P R O D U C T O
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

26063

29175

Rulo 1 kg.

Rulo 1 kg.

Caja

Caja

F

F

2

2

224

224

14

14

16

16

60

60

4º/8º

4º/8º

77 x 77 x 230 mm.

77 x 77 x 230 mm.

97 x 225 x 280 mm.

97 x 225 x 280 mm.

R U L O  M E Z C L A

Elaborado con leche de vaca y cabra, es un 
queso graso que aporta sabor intenso y una 
textura suave y cremosa. Ideal para todo 
tipo de platos, desde aperitivos hasta platos 
elaborados. 

G R A S A

4 5 %

G R A S A

4 5 %

T E X T U R A

CREMOSA

T E X T U R A

CREMOSA

M A D U R A C I Ó N

20-30 DÍAS

M A D U R A C I Ó N

20-30 DÍAS

O J O S

CIEGO

O J O S

CIEGO

C O L O R

C O L O R

C A B R A

C A B R AVA C A

T O P P I N G S

T O P P I N G S

T O S TA

T O S TA

B U R G E R

B U R G E R

E N S A L A D A S

E N S A L A D A S

TA P A S

TA P A S
R U L O

I D I A Z A B A L

O V E J A 
C U R A D O

O V E J A
S E M I C U R A D O

M E Z C L A  S E M I C U R A D O

T I E R N O

R O N C A L

V I D A 
Ú T I L  D í a s

V I D A 
Ú T I L  D í a s



O T R A S  V A R I E D A D E S

Q U E S O  C R E M A

Q U E S O  F R E S C O

G R A S A

4 0 %

G R A S A

7 0 %

T E X T U R A

UNTUOSA

T E X T U R A

CREMOSA

F O R M A T O

CUBO 3 kg.

F O R M A T O

BARRA 1,5 kg.

San Millán, el queso de untar de ARIAS, 
aporta frescura y cremosidad a tus platos.
Pruébalo untado en una tostada o como 
ingrediente de una receta.

Queso fresco y práctico para usos variados: 
sólo, en ensaladas o como postre. 
Disponible en diferentes formatos 
y variedades.

C O L O R

C O L O R

R E L L E N O

R E L L E N O

E N S A L A D A STA P A S

TA P A S

S A P

S A P

F O R M A T O

F O R M A T O

U .V E N TA

U .V E N TA

P E S O

P E S O

U D . C A J A

U D . C A J A

C A J A S
P A L E T

C A J A S
P A L E T

C A J A S
F I L A

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T

F I L A S
P A L E T

C O N S E R V

C O N S E R V

P R O D U C T O
alt x anc x lar

P R O D U C T O
alto diámetro

C A J A
alt x anc x lar

C A J A
alt x anc x lar

710471
710472
710473
710474

710470

Barra 1,5 kg.
Barra sin sal 1,5 kg.
Tarrina 72 g.
Tarrina sin sal 72 g.

Cubo 3 kg.

Caja
Caja
Caja
Caja

Caja

F
F
F
F

F

2
2

30
30

2

165
165
135
135

80

16
16
15
15

10

10
10
9
9

7

51
51
51
51

80

2º/8º
2º/8º
2º/8º
2º/8º

2º/8º

85 x 125 x 305 mm.

85 x 125 x 305 mm.

5 x 8 x 8 mm.

5 x 8 x 8 mm.

180 x 180 mm.

100 x 260 x 380 mm.

100 x 260 x 380 mm.

103 x 252 x 400 mm.

103 x 252 x 400 mm.

183 x 225 x 395 mm.

VA C A

VA C A

T O P P I N G S

T O P P I N G S

T O S TA

T O S TA

F O R M A T O

tARRINA 72 g.

P O S T R E

P O S T R E S A L S A S

2 0

V I D A 
Ú T I L  D í a s

V I D A 
Ú T I L  D í a s



F O R M A T O S F O R M A T O S

2 22 1

Ed a m

Go u d a

Ha v a r t i

Cheddar Rojo

B r i e

Gr a n a  Pa d a n o Mo z z a r e l l a

Q u e s o  A z u l

E m m e n t a l

B a r r a  3  kg .

B a r r a  1 , 5  kg .

B o l s a  2  kg .C u ñ a  2 , 4  kg .

B a r r a  2  kg .

B a r r a  3  kg .

B a r r a  3  kg .

B a r r a  3  kg . B o l s a  1  kg .

L o n c h a s  1  kg .

G A M A  I N T E R N A C I O N A L G A M A  I N T E R N A C I O N A L

L o n c h a s  1  kg .

L o n c h a s  1  kg .

L o n c h a s  1  kg .

L o n c h a s  1  kg .

B a r r a  3  kg .



F O R M A T O S F O R M A T O S

2 42 3

Id i a z a b a l

O v e j a
Se m i c u r a d o

O v e j a  C u r a d o
L e c h e  1 0 0 % 
Cr u d a

Semicurado
Cabra

C u r a d o  O v e j a

Ro n c a l

Mezcla 2 Leches 
Curado

Semicurado
Purovi

Me z c l a  T i e r n o

Ru l o  d e  C a b r a

Ru l o  d e  C a b r a

Ru l o  Me z c l a

G A M A  N A C I O N A L G A M A  N A C I O N A L

Ru e d a  3  kg .

1 / 2  Ru e d a  1 , 5  kg .

1 / 2  Ru e d a  1 , 5  kg .

Ru e d a  3 , 5  kg .  C u ñ a s  5 0 0  g .

Ru e d a  3  kg .

1 / 2  Ru e d a  1 , 5  kg .  C u ñ a s  5 0 0  g .

Ru e d a  3  kg .

Ru e d a  3  kg .

B a r r a  3  kg .

L o n c h a s  3 8  m m .

L o n c h a s  3 0 0  g .L o n c h a s  1  kg .

L o n c h a s  7 7  m m .

Ru l o  1  kg .

Ru l o  1  kg .



F O R M A T O S

2 5 2 6

Q u e s o  Cr e m a

Q u e s o  Fr e s c o

OT R A S  V A R I E D A D E S

C u b o  3  kg .

Ta r r i n a  S i n  Sa l  7 2  g . 

B a r r a  S i n  Sa l  1 , 5  kg .

Ta r r i n a  O r i g i n a l  7 2  g . 

B a r r a  O r i g i n a l  1 , 5  kg .

D A T O S  L O G Í S T I C O S
T H E  Q U E S O S  C O R N E R

S A P P R O D U C T O P E S O U .V E N TA
C A J A S
P A L E T

P E S O
S TA N D

U D .
C A J A

C A J A S
F I L A

F I L A S
P A L E T

VIDA 
 ÚT IL  D ÍAS E A N - 1 3 E A N - 1 4

C A J A
alt x anc x lar

28994

28995

29002

29003

29005

29006

28996

34079

33908

28998

34080

31408

29229

29225

31205

31309

31251

31259

25615

33363

33364

29174

33365

24844

8904

29172

29144

29145

29749

31255

31256

26063

29175

710470

710471

710472

710473

710474

Edam Barra 

Edam Lonchas

Gouda Barra

Gouda Lonchas

Havarti Barra

Havarti Lonchas

Emmental Barra

Emmental Lonchas

Emmental Rallado

Cheddar Rojo Barra

Cheddar Rojo Lonchas

Brie Barra

Grana Padano

Mozzarella Rallada

Mozzarella Rallada 80/20

Queso Azul  Barra

Idiazabal Rueda

Roncal Rueda

Curado Oveja 100% L. Cruda

Curado Oveja 1/2 Rueda

Semicurado Oveja 1/2 Rueda

Semicurado Oveja Cuñas

Mezcla 2 Leches Curado 1/2 Rueda

Semicurado Cabra Rueda

Semicurado Purovi Rueda

Semicurado Purovi Cuñas

Mezcla Tierno Barra

Mezcla Tierno Lonchas

Mezcla Tierno Lonchas

Rulo de Cabra Loncha 77 mm.

Rulo de Cabra Loncha 38 mm.

Rulo de Cabra

Rulo Mezcla

Queso Crema San Millán

Queso Fresco Barra

Queso Fresco S. Sal Barra

Queso Fresco Tarrina

Queso Fresco S. Sal Tarrina

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

Caja

3,0 kg.

1,0 kg.

3,0 kg.

1,0 kg.

3,0 kg.

1,0 kg.

3,0 kg.

1,0 kg.

1,0 kg.

3,0 kg.

1,0 kg.

1,5 kg.

2,4 kg.

2,0 kg.

2,0 kg.

2,0 kg.

3,0 kg.

3,0 kg.

3,0 kg.

1,5 kg.

1,5 kg.

500 g.

1,5 kg.

3,0 kg.

3,5 kg.

500 g.

3,25 kg.

300 g.

1,0 kg.

500 g.

500 g.

1,0 kg.

1,0 kg.

3,0 kg.

1,5 kg.

1,5 kg.

72 g.

72 g.

V

F

V

F

V

F

V

F

F

V

F

V

V

F

F

V

V

V

V

V

V

F

V

V

V

F

V

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F

F

2

4

2

4

2

4

2

6

10

2

6

2

1

5

6

2

2

2

2

4

4

8

4

2

2

8

2

5

4

8

8

2

2

2

2

2

30

30

120

72

120

72

120

72

120

72

48

120

72

120

105

48

48

180

70

70

70

70

70

96

70

70

70

96

120

217

72

80

80

224

224

80

165

165

135

135

12

6

12

6

12

6

12

8

8

12

8

8

15

6

8

18

7

7

7

7

7

8

7

7

7

8

12

31

6

8

8

14

14

10

16

16

15

15

10

12

10

12

10

12

10

9

6

10

9

15

7

8

6

10

10

10

10

10

10

12

10

10

10

12

10

7

12

10

10

16

16

8

10

15

9

9

274

120

274

120

274

120

274

101

71

274

101

41

125

66

52

356

361

361

365

361

361

126

361

365

365

126

274

120

100

361

361

60

60

80

51

51

51

51

8410320289948

8410320289955

8410320290029

8410320290036

8410320290050

8410320290067

8410320289962

8410320340793

8410320339087

8410320289986

8410320340809

2996454000001

8410320292290

8410320292252

5060217021941

40040005010886

8427298000628

8427298000970

8410320256155

8410320333634

8410320333641

8410320291743

8410320333658

8410320248440

8410320189040

8410320291729

8410320291446

8410320291453

8410320297493

8410320312554

8410320312561

8410320260633

8410320291750

8413100020809

8413100002508

8413100002102

8413100611434

8413100611441

98410320289941

38410320289956

98432100290022

38410320290037

98410320290053

38410320290068

98410320289965

38410320340794

38410320339088

98410320289989

38410320340800

93250550001174

98410320292293

38410320292253

38410320312050

40040005010886

98410320312519

98410320312595

98410320256158

98410320333637

98410320333644

38410320291744

98410320333651

98410320248443

98410320189043

38410320291720

98410320291449

38410320291454

38410320297494

38410320312555

38410320312562

38410320260634

38410320291751

18413100020806

18413100615798

18413100615804

18413100615811

18413100615828

119 x 205 x 315 mm.

103 x 259 x 409 mm.

119 x 205 x 315 mm.

103 x 259 x 409 mm.

119 x 205 x 315 mm.

103 x 259 x 409 mm.

119 x 205 x 315 mm.

170 x 410 x 290 mm.

255 x 285 x 385 mm.

130 x 285 x 216 mm.

170 x 410 x 290 mm.

73 x 291 x 331 mm.

270 x 220 x 135 mm.

198 x 394 x 394 mm.

290 x 290 x 399 mm.

130 x 137 x 335 mm.

130 x 225 x 445 mm.

130 x 225 x 445 mm.

130 x 225 x 445 mm.

130 x 445 x 225 mm.

130 x 445 x 225 mm.

216 x 285 x 206 mm.

130 x 445 x 225 mm.

130 x 225 x 445 mm.

125 x 215 x 425 mm.

216 x 285 x 206 mm.

119 x 205 x 315 mm.

165 x 138 x 200 mm.

103 x 259 x 409 mm.

160 x 300 x 400 mm.

160 x 300 x 400 mm.

97 x 225 x 280 mm.

97 x 225 x 280 mm.

183 x 225 x 395 mm.

100 x 260 x 380 mm.

100 x 260 x 380 mm.

103 x 252 x 400 mm.

103 x 252 x 400 mm.



P A S I Ó N  P O R  E L  Q U E S O

Para más información sobre nuestros productos visita nuestra web:
www.campofriosolucionesdehosteleria.es



P A S I Ó N  P O R  E L  Q U E S O

c/ Isla Graciosa, 1. Edificio Ancora, 3ª planta.
28700 San Sebastián de los Reyes (Madrid) 

www.campofriosolucionesdehosteleria.es




